
Palmarès et Sélections 

ANGERS, Concours des Vins du Val de Loire : Ligers de Bronze 

1995, Or 1999, Or 2004, Bronze 2007, Argent et Bronze 2008, Or et 

Bronze 2009, Or 2012, Argent 2013, Bronze 2014, Or et Argent 

2015, Bronze 2016, Or et Argent 2017 , Argent 2018, Bronze 2019, 

Bronze 2020, BRONZE 2022. 
 

MÂCON, Concours des Grands Vins de France : Argent 

1994,1996. Or 1999, 2000. Bronze 2001. Or 2003. Bronze 2004. 

Argent 2006 (3 vins médaillés). Argent 2007 (2 vins médaillés). 

Bronze 2009. Bronze 2010. Or et Bronze 2011. Or 2012 ( 2 vins           

médaillés). Argent 2015. Or et Bronze 2017. Bronze 2018. Or 2019. 

ARGENT et BRONZE 2021 (2 vins médaillés). 
 

GUIDE HACHETTE DES VINS : toutes les éditions depuis 1995, dont 

1999 (Coup de Cœur), 2012 (1 étoile), 2014 ( 2 vins étoilés), 2016 

(2 vins cités 2**), 2021 (2 vins cités), 2022 (1 étoile). 

 

Salons et  rendez-vous 

Printemps 2022 

 Mantes la Jolie (78), Salon Vins et Saveurs, 12-13 mars 

 Amboise, Salon des Vins, we de Pâques sa 16, di 17, lu 18 

avril 

 Noisiel (77) : Marché Circuits Courts, samedi 21 mai, 9h-16h. 

 BELGIQUE, Bergilers, 25-26-27 mars 

 

Automne-hiver  2022 

 Meulan en Yvelines (78), Festival Vins et Fromages, 

  8-9 octobre  

 Roissy en Brie (77), Marché Circuits Courts, octobre 

 La Roche Guyon (95), Salon du Vin, novembre 

 Belgique, Hannut, Salon des Vins, novembre 

 Saint Martin la Garenne (78), Marché de Noël, décembre 

 Noisiel (77), Marché Circuits Courts, décembre. 

Bon de commande et règlement à adresser à : 

 

Lionel Truet 

Domaine de la Grande Foucaudière  

Route des Foucaudières 

37530 Saint Ouen les Vignes 

 

Email : lioneltruet@foucaudiere.fr 

Nom et prénom : ………………………………………………………... 

Adresse : ………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………. 

Adresse mail (en majuscules pour une meilleure relecture): 

…………………………………………………………………….………… 

Tél :……………………………… Signature 

Date :…………………………… 

Date de réception souhaitée :…………………………………… 

Adresse de livraison (si elle est différente) ou votre correspondance: 

Port : forfait par expédition en cartons de 6 bouteilles,  
  prix ttc euros. 
  franco à 102 bouteilles (France) 
  Pensez à grouper des commandes. 

                             [nbre de bout.► 
 

▼département et/ou région] 

6 

à 36 

42 

 à 72 

78 

à  96 

37 Livraison gratuite 

Paris, Région parisienne : 
75, 77, 78, 91, 92, 93, 94, 95. 

40.00 45.00 50.00 

Régions : Bretagne, Pays de Loire, 
Basse-Normandie, 
Haute-Normandie, Picardie, 
Nord- Pas-de-Calais, Centre, Poi-
tou-Charentes, Limousin. 

40.00 50.00 60.00 

Autre 50.00 60.00 70.00 

Sortie CHÂTEAU RENAULT 
           AUTRECHE 
           AMBOISE 

 La Loire Vers TOURS Vers BLOIS 

POCE SUR CISSE 

ST OUEN LES VIGNES 

Vers MONTRICHARD 
         BLERE 

D 
31 

Route des Foucaudières Domaine de la 
Grande Foucaudière 

AMBOISE 

D 
31 

Domaine de la 

Grande Foucaudière 

        
 

Lionel Truet 
 

vendanges manuelles 

Route des Foucaudières 

37530 Saint Ouen les Vignes 

02 47 30 04 82 - 06 68 86 76 66  

lioneltruet@foucaudiere.fr 

www.lagrandefoucaudiere.com 

Depuis toujours, je cultive, vendange et vinifie 

dans le respect de l’environnement (agriculture 

raisonnée, produits d’origine naturelle), dans la 

constante recherche de la qualité (faibles 

rendements, tris, vendanges manuelles) en 

appliquant les principes de la vinification 

traditionnelle et le meilleur des techniques nouvelles. 

Mon vignoble, six hectares de vignes âgées de 

20 à 100 ans, est situé sur le premier plateau de 

la Loire au nord d’Amboise. 

 

Le Domaine est ouvert tous les jours, 

dimanches et jours fériés de 10h00 à 19h00. 

N’hésitez pas à annoncer votre visite, nous 

pourrions être dans les vignes ou le chai. 

Vins de  
Touraine-Amboise 
Appellation d’Origine Contrôlée 



Domaine de la Grande Foucaudière 

Lionel Truet 

Vins de Touraine-Amboise et Touraine (A.O.C.) 
  

Tarif et Bon de commande, juin 2022 

Prix euros, ttc, à la propriété, port en sus. 

AMBOISE ROUGES 

Lionel & Côt 
Le côt (ou malbec),  cépage  ancien,    

traditionnel de la Touraine, s’exprime        

particulièrement bien sur le terroir       

d’Amboise. Il donne un vin au bouquet de 

violette, de mûre et d’épices. La richesse 

de la matière assure une bonne évolu-

tion. Vin de garde. 

 

Clos du Vau 
Elevé en fût  de chêne, élégant, charpenté, aux 

tanins  souples, il peut se boire  dès les  

premières années mais mérite de vieillir.  

Le passage en carafe est conseillé. 

 

 
TOURAINE ROUGE 

Cuvée François Ier 
Assemblage de côt, cabernet franc et 

gamay. Ample et équilibré, aux tanins subtiles,  

ce vin s’accordera avec des mets simples ou 

plus élaborés. Il peut se boire jeune ou après 

plusieurs années . 

 

 
AMBOISE BLANCS 

Juliette 
Issu de vieilles vignes de Chenin, ce vin 

élevé en fût de chêne exhale des arômes 

légèrement vanillés. Vin de caractère et 

rond à la fois. Mérite de vieillir. 

 

M 
Ce  vin  moelleux  est  exceptionnel par  sa  

richesse  naturelle. De l’apéritif au dessert, il 

accompagnera vos mets selon votre imagination. 

 

TOURAINE BLANC 

Sauvignon 
Toujours sec, il offre une harmonie de  

parfums  typiques  de ce cépage, senteurs 

florales et fruitées. A boire jeune. 

 

 
AMBOISE ROSÉ 

Rosé sec 
Typique  de  l’appellation :  robe  délicate, 

arômes subtiles, alliance d’un floral discret et 

d’un fruit accrocheur. 

 

 
FINES BULLES de TOURAINE 
 

Blanc brut et Rosé brut 
Méthode dite « traditionnelle » : vieillissement 

sur lattes pendant 12 mois, prise de mousse 

lente. Ces  vins  pétillants  vous enchanteront   

de  l’apéritif au dessert. 

 

 
JUS DE RAISIN 

100% naturel. Pas d’ajout de sucre.  

Jus de raisin rouge de cépage gamay 

naturellement fruité et très aromatique. 


 

T o u s  m e s  v i n s  s o n t  i s s u s  exc lus ivement  

de vendanges  manuelles. 

 

Gardez les bouteilles, couchées, dans un endroit sombre et frais. 

Dans le carton, le vin est protégé. 

Il se peut qu’il y ait un léger dépôt en fin de bouteille. Ce n’est 

que du tartre. Mes vins sont peu traités et peu filtrés. 

  Prix 

bouteille 

Qté Total 

ROUGES  

Amboise Lionel & Côt 2019 9.70   

Amboise Clos du Vau 

Médaille de Bronze, Macôn 2022 

2019 10.00   

Touraine François Ier 
Liger de Bronze, Angers 2022 

2019 9.00   

BLANCS 

Amboise Juliette 2020 10.00   

Amboise M 
Liger de Bronze, Angers 2020 

Médaille de Bronze, Mâcon 2021 

2018 20.00   

Touraine Sauvignon 2019 8.00   

ROSÉ 

Amboise rosé sec 2020 7.50   

FINES BULLES 

Touraine Blanc brut  9.50   

Touraine Rosé brut  9.50   

JUS DE RAISIN  

100% naturel , sans sucre ajouté, 

cépage Gamay 
4.00   

   

Franco à 102 bouteilles (France).  

Pensez à grouper des commandes. 

Tableau des frais de port au dos.  

Port  

Merci de joindre votre paiement à la 

commande. 

 

Total 

 


